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Guia de “Food Defense” de IFS Food v. 6 para su implantacion

1. Antecedentes

La quia IFS Food v. 6 para la implantacion de “Food Defense” ha sido radactada por el Grupo de Trabajo ds
IFS en Norteamérica para que los proveedores certificados segin IFS Food en todo el mundo puedan
comprender el alcance de los requisitos de “Food Defense” y obtener una vision clara de la implantacién de las
préacticas y las consideraciones.

Desarrollado conjuntamente por distribuidores y fabricantes, los requisitos de “Food Defense” de IFS Food v. 6
han sido implantados para cumplir los requisitos de Iz sexta edicién de Ia Guia de Global Food Safety Intiative
(GFSI). La norma IFS Food ofrecia antes 13 requisitos adicionales con cardcter opcional {ahora 8 de ellos

ios), inici para que exportan a los Estados Unidos de América (EE.UU) o

ood Defense” como

quisito obligatorio: NC

AYORES > JULIO 2014

Aunque estos requisitos y procedimientos fueron originalmente desarrollados para su uso en los EE.UU.,
mejoraran las capacidades de las empresas en cualquier parte del mundo, que las implanten mediante una
cerfificacion de IFS Food.

La intencién de este documento es proporcionar una guia para que las plantas de produccién implanten los
requisitos de la “Food Defense” de IFS Food v 6. El contenido de este documento no pretende proporcionar una
definicion especifica de los requisitos. Los auditores deberan estar familiarizados con los consejos que aporta la
guia para facilitar la formacian y la comprensién.

ia de “Foed Defense” de IFS, enero 2012

n Normas Relativas a las Instalaciones

41 Normas relativas al exterior de las instalaciones

Las dimensiones, la ubicacion, la construccion y el disefio de las instalaciones deberan
ser adecuadas para reducir el riesgo de contaminacién y permitir la fabricacion de
productos finales que sean seguros y legales.

Clausula Requisitos

411 Se deberan tener en cuenta las actividades locales y las caracteristicas medioambientales
del entorno que puedan tener un efecto adverso sobre la integridad del producto
terminado, y deben tomarse medidas para prevenir la contaminacion. En el caso de que se
hayan adoptado medidas para proteger las instalaciones frente a posibles contaminantes,
inundaciones, etc, éstas deberan registrarse tras cualquier cambio.

41.2 Las dreas exteriores se mantendran en buen estado. En el caso de que los edificios estén
rodeados de césped o de vegetacion, debera cuidarse con frecuencia y mantenerse en
buenas condiciones Las vias de circulacion externas que dependan de las instalaciones
deberan presentar una superficie adecuada y mantenerse en buen estado a fin de evitar la
contaminacion del producto.

413 La estructura del edificio se debera mantener en buen estado a fin de minimizar el riesgo

de contaminacion del producto; por ejemplo, eliminar los lugares de anidacién de pajaros,
las cafierfas deberan estar debidamente selladas para impedir la entrada de plagas, agua y
otros contaminantes.

4.2 Seguridad

Los sistemas de seguridad deberan garantizar que los productos esten protegidos
frente a robos o sabotaje en las zonas bajo control de la empresa.

Clausula Requisitos

421 La empresa deberd realizar una evaluacién documentada de las medidas de seguridad
y los riesgos potenciales procedentes de acciones deliberadas cuya finalidad sea la
contaminacién o dafio de los productos. Las zonas deberan evaluarse en relacion al
riesgo; se deberan definir las zonas restringidas o sensibles y sefializarse con claridad,
someterse a vigilancia y controlarse. Las medidas de seguridad identificadas deberan
implantarse y ser evaluadas como minimo una vez al aho.

422 Se deber4 disponer de medidas con el fin de garantizar que Gnicamente el personal
autorizado disponga de acceso a las zonas de produccién y almacenamiento, asi como de
un control de acceso de los leados, ¢ y visitas al 1to. Se debera
implantar un sistema de identificacion de visitas. El personal deberd estar formado en los
procedimientos de seguridad del emplazamiento, alentandolos a informar acerca de la
presencia de visitantes no identificados o desconocidos.

423 En los casos en que asl lo exija la legislacion, las instalaciones se inscribirén en la autoridad

competente o deberan estar autorizadas por ésta.







Cnhnnnnhninnnnin e Caplitule e Food Defense L LD
oo b Evaluacion de lacdefenisar
S R Se definirdn claramente las responsabilidades en relacion a «Food Defense». Los responsables seran 2 S
SN B personal clave de la empresa o tendrén acceso a la alta direccién. Se debera demostrar el 2
SRS B suficiente conocimiento en este ambito. i BN
e Definir responsable 0 equipo de Food Defense. i
L Matriz de responsabilidades/funciones, <
e Responsable depende de Direccion (perfilesiorganigraimal)
- Fomacion/Competencia del resporisable / equipo Food Defenise. g
coooeosscs e Implicacion de la direccion. La revision: por-la-direccion incluird el programa de “Food -
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1.6.1.2 Debera haberse realizado y documentado un analisis de peligros y evaluacion de riesgos asociados o ADNOE

para «Food Defense». Se identificaran areas criticas para la seguridad, en base a esta evaluacionyen — -'["-"-".".".

base a los requisitos legales aplicables. o

612 El andlisis de peligros y evaluacion de riesgos asociados para «Food Defense» debera realizarse o

anualmente o con cada cambio que afecte la integridad alimentaria. L

Se definira un sistema adecuado de alertas y se comprobara su A

efectividad reqularmente.




0 estadounidenses sequn fa Ley de Bioterrorismo y Ta FDA). 1T

. 6.21 En base a un analisis de peligros y evaluacién de riesgos asociados, las areas identificadas como criticas .-.|.-.".".

' para la seguridad deberan estar adecuadamente protegidas para evitar accesos no autorizados. o S

Los puntos de acceso deberan estar controlados. :j: :j:j:j:
oo e Barreras fisicas, procedimientos y sistemas que prevengan el acceso no-autorizado.-adreas:. .
e BXienas e internas de la planta, laboratorios, residuos, agua, gas, electricidad, sistemasde ...
e gERACION, BEC. T T T
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Debera disponerse de procedimientos para evitar cualquier sabotaje y/o para permitir la deteccién de R By
indicios de sabotaje. e e

....................................................

ad -delpersonaly de-visitags: .o n s L

La politica de visitas deberd incluir aspectos del plan de “Food Defense”. El personal de recepcién y carga en
contacto con el producto debera estar identificado y respetara las normas de acceso de la empresa. Los
visitantes y proveedores de servicios externos deberan estar identificados en las areas de almacenamiento de
productos y se registraran en el momento de acceso. Estaran informados sobre las politicas de la planta y su

acceso estara controlado en consecuencia.

* Informacion a los visitantes y proveedores antes del acceso a las instalaciones. Politica

....................................................



632 Todos los empleados deberan contar con formacion sobre “Food Defense” con periedicidad-anual- con i RS
M K respecto a los requisitos del producto y las necesidades de formacion de los empleados o cuando se instaure “|'.". "
ERENEY un cambio importante en el programa. Se documentaran las sesiones de formacion. g RN
JRNEI B La contratacién de empleados y la terminacion de contratos tendran en cuenta aspectos de seguridaden ...+ .-
B ¢ funcion de lo que permitalaley. s

................

................................................................................




-'-Z-Z:Z 6.4.1 Debera existir un procedimiento documentado para gestionar las inspecciones externas y las visitas
‘ reglamentarias. El personal relevante debera estar formado para cumplir el procedimiento.

................................................................................

....................................................................................
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Ley de BIOTERRORISMO de EEUU:

¢, Qué es la Ley contra el Bioterrorismo?

La Ley de Seguridad de la Salud Publica y Preparacion y Respuesta contra el Bioterrorismo de 2002
(La Ley contra el Bioterrorismo) consiste de un gran niumero de disposiciones legales cuyo propdsito
es mejorar la habilidad de prevencién y respuesta de los Estados Unidos ante un ataque terrorista con
agentes bioldgicos, asi como perfeccionar el manejo de las emergencias y el bienestar de la salud
publica.

¢, Qué es el Bioterrorismo?
El Bioterrorismo se puede entender como el/(los) acto(s) de terrorismo realizado(s) con fines
criminales mediante el uso de agentes bioldgicos, tales como microorganismos patégenos, toxinas o
sustancias dafinas producidas por organismos vivos o derivados de éstos. Los objetivos potenciales
de estos atagues pueden ser los seres humanos, los cultivos alimentarios y los animales. Un ataque
bioterrorista puede propagar enfermedades y generar situaciones de panico y en muchos casos la
muerte.
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Ley de BIOTERRORISMO de EEUU:

La seguridad nacional estadounidense, después de los atentados terroristas del 11 de septiembre de 2001 y meses siguientes, no
volvié a ser igual.

Después de estos lamentables hechos, los Estados Unidos conformaron el Departamento de Seguridad Interna de la Nacién, el
cual se encarga de establecer, planear, promover y monitorear los programas de manejo de emergencias y prevencion de
desastres, de proteger los sistemas de transporte y de supervisar, junto con otras agencias, la entrada de personas y productos en
el pais. También cumple con la tarea de hacer del pais un lugar seguro, por medio de la investigacién y el desarrollo de programas
de prevencioén y proteccion, y cuenta con un programa especializado para fortalecer los puntos mas vulnerables de la seguridad
interna mediante la comunicacién con otros gobiernos y con las agencias especializadas del pais.

Con el objeto de brindarle herramientas legales a ese nuevo Departamento, en octubre de 2001 la Camara de Representantes y el
Senado de los Estados Unidos comenzaron a estudiar y ajustar una Ley de Salud Publica, denominada Ley Publica 107-188, Ley
de Seguridad en la Salud Publica, Preparacion y Respuesta contra el Bioterrorismo, mas conocida como Ley contra el
Bioterrorismo, firmada por el Presidente Bush el 12 de junio de 2002.

Dicha Ley le otorga a la FDA nuevas potestades y recursos que le permiten controlar mejor el suministro de alimentos en el pais,
dado el alto riesgo y la posibilidad de que este sea victima de un ataque terrorista por medio de la contaminacion alimentaria. La
Ley se encuentra estructurada en cinco titulos, divididos en subtitulos y estos, a su vez, en secciones. El Titulo Ill, que constituye
el centro de analisis de este documento, contiene las disposiciones para la proteccion e inocuidad en el suministro de alimentos y
medicamentos, estableciendo en su subtitulo A, las reglas sobre las disposiciones correspondientes al registro de instalaciones, la
notificacion previa de alimentos importados, el establecimiento y mantenimiento de registros y la detenciéon administrativa.
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LIBRO BLANCO DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA de la UE (afio
2000):
Contaminantes y residuos
Deben establecerse y controlarse limites de contaminantes y de residuos.
73. El término «contaminantes» designa normalmente sustancias que no se afiaden
intencionadamente a los alimentos. Pueden proceder de la contaminacion del entorno, aunque
también pueden ser resultado de las practicas agricolas, de la produccion, de la transformacion,
del almacenamiento, del empaquetado, del transporte o de practicas fraudulentas. SoOlo existen
disposiciones comunitarias especificas para algunos contaminantes, pero a escala nacional se
aplican multiples medidas. Esta situacion genera, de hecho, disparidades en la proteccion de la
salud de los consumidores en el conjunto de la UE, ademas de ser fuente de dificultades practicas
para las autoridades responsables de los controles y la industria. La gravedad de esta laguna
quedd en evidencia durante la crisis de la dioxina, cuando se fijaron limites ad hoc, validos
Unicamente para los productos de origen belga, en el marco de una medida de salvaguardia. Por
lo tanto, resulta imperioso definir normas aplicables a los contaminantes a lo largo de toda la
cadena que va de la alimentacion
animal a la alimentacion humana. Las bases cientificas de la fijacion de estos limites deben ser
abordadas como una cuestion prioritaria.
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Documento Marco INSTITUTO ESPANOL DE ESTUDIOS
ESTRATEGICOS: 2 de mayo de 2014

http://www.ieee.es/

Proteccidon de Infraestructuras Criticas, Ley 8/2011
El sector agroalimentario es un de los sectores incluidos en esta Ley

Rule for Focuses Mitigation Strategies to Protect Food Against
Intentional Adulteration

Norma que es un desarrollo reglamentario de la Food Safety
Modernization Act de junio de 2011, en proceso de discusion publica



Conclusiones

CERTIFICACION EN SEGURIDAD ALIMENTARIA. RENTABILIDAD PARA SU
EMPRESA

El mercado agroalimentario ya no se preocupa solo del mercado nacional, sino
también de fabricar productos de marca de distribuidor y de exportar sus
productos a nuevos Yy lejanos mercados, donde la ventaja competitiva no es sélo
un buen producto, sino demostrar que los sistemas de gestion de calidad y
seguridad de la empresa cumplen los requisitos mas exigentes a nivel mundial y
con el aval de referenciales especificos y certificables. Elegir el mas adecuado
segun el mercado al que diriges tus productos es un acierto y no tener en cuenta
factores comerciales y de marketing en la eleccion es un error. Mejorar la
competitividad de la empresa ya no es una opcion, y ciertos referenciales
certificables siendo voluntarios, se han convertido en obligatorios para acceder a
nuevos mercados o posicionar tus productos en los lineales de la gran
distribucion.

Y, dentro de estos referenciales, el capitulo FOOD DEFENSE no es negociable

OCA Cert es un buen aliado “Lideres certificando Lideres”
jgil@ocacert.com
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